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DIEBESTEN

Meist sind sie klein und unauffalilig —
die Hestaurants Post. Und oft ist es
die rustikale Ambiance, die sie so
beliebt macht, In welchen Lokalen
KULINARISCH DIE POST ABGEHT,

verraten «al dente» und GaultMillau.
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d-er «Alten Péét# Wird neu aL.,-lfgekocht

POST BOZEMN AG
[1az Restaurant wird bereits in der siebten Generatian von
der Familie Heuberger pefithet. Und der Betrish im Frick
tal ist hedietit: fibr gemiitliche Diners mit vorwiagend
regionalen Produkien, aber auch (i Geschiifls-, Familien-
antiisse - und natirlich Huchzgiten, Zum Restawant
gehirt auch das Weingut Heuberger, Hier kinnen schine
Tropfien aus dem Frickial degustier] werden

Hauptstrasse 00, 5076 Bizen

Tel, D62 - 876 11 39, wanw past-boezench

Geschiossen: Montag and 1, Sonntag im Monat

ALTE POST VOLKETSWIL £H
Im Laufe von sechs Jahren haben Marianne und Fredy
Attekranger die «Akte Poste grindich renoviert. Wohl
aich deshal sind die Preise efwas bappig. Dafir ist
pepflegie Gastronomie garantiert, Wie beim Hummer-
menil; Hummerterring aut Spargelsalat, das Fleisch
piner Hummerschere an Béamaise, Hummersuppe, Hum-
mer-Gemilse-Geatin und natlidich eim halber Hommes.
13 Brugplenstrasse 1, BEDA Yokntswil
—4 Tel 043 - 439 92 82, wwnw.altepost-volketswil.ch
Geschlmsen: Samstan bis 18 Uhr, Sonntag, Montag

POST EBNAT-KAPPEL 5G
Die Familie Sowrvinns-Hollonstein ist mermibdiich. Ansto
ist benaisterter Gastgeber. Saive Fraw Judith verwibnt
die Gaste am Hesd. Boraits legendir sind ihre Amuse-
Bouches, Darauf folgen rum Beispiel Schwarzwerzelsuppe
mil gerdicherter Seeforedle, Heithutt und Wikdiang-
rrevette aus dem Fencheldampf, Topganburger Reh mit
Schogpisauce! Es empfiehlt sich, miglizhst viel 2u knsten!
1-6-.’; Beim Bahihol, 3643 Ebrat-Kappel
=) Tel. 071 - 993 7 72, peschiossen; Sonntag,
Montam, Mitte Juli bis Mithe August

SCHWEIZER FLEL
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Alles andere ist Beilage.




